
FUCOIDAN100%

  フコイダン BASICフコイダン BASIC  
Umi no Megumi FucoidanUmi no Megumi Fucoidan  

常温のままでもお飲みいただけます。冷蔵庫などで冷やしていただくと、より一層飲みやすく
なります。飲みにくい場合はお食事（味噌汁など）やお飲み物に入れてお好みでお召し上がり
いただけます。
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栄養成分表示（30g ）あたり

エネルギー 2.4 kcal

タンバク質 0.0 g

脂 質 0.0 g

炭水化物 0.9g

食塩相当量 0.1 g

商品名：海の恵みフコイダン BASIC
名称 清涼飲料水

原材料名 モズク抽出物（国内製造）/pH 調整剤

內容量 450g(30g×15本)

賞味期限 枠外下部に記載

保存方法 直射日光、高温多湿を避けて保存してください。

販売者 南陽薬草株式会社 沖縄県那覇市壺屋2-1-30 2階

製造所
室町ケミカル株式会社  健康食品第3製造所  福岡県大牟田市新
勝立町1- 38 -11

MOZUKU

純度の高い、沖縄モズクフコイダン100%使用海藻の中でも特に良質な純度の高い、沖縄モズクフコイダン100%使用海藻の中でも特に良質な
沖縄モズク100％を限定使用。沖縄モズク100％を限定使用。
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フコイダンは毎日の健康サポートや健康維持のパワーの源です!フコイダンは毎日の健康サポートや健康維持のパワーの源です!

【飲用方法】



1996年、JFKメディカルセンター、デーリック・デシルバ博士が「海藻のネバネバ成分のフコ

イダンがガン細胞のアポトーシスを起こさせる」という研究を発表しました。 

生活習慣病・免疫力・ガン予防としても研究が進んでおり、注目されている成分です。

また、ヒト介入試験で免疫について増強傾向ありとの研究結果や学会発表でもエビデンスが多

数報告されています。

海藻の中でも特に良質な沖縄モズク100％を限定使用。

古くから沖縄で食され、1970年代から養殖技術が開発され、現在では年間約2万tが養殖されて

おり全国生産量の9割以上を沖縄県が占めています。また、オキナワモズクは他の海藻に比べ

てフコイダン含量が高く、アルギン酸等の共雑物が少ないため、高純度のフコイダン抽出原料

として優れています。

「海の恵みフコイダンBASIC」は沖縄モズクフコイダン1000mgを配合しています。

フコイダンは海藻類の表面にあるヌメリ部分

に含まれる水溶性食物 繊維の一種であり、

硫 酸化多糖類に属する成分です。

このヌメリ成分は外部から身を守る働きがあ

り、ビタミン・ミネラルも多く含み、毎日の

健康にかかせない成分です。

ヌメリ成分が体内を保護し、腸まで届いて善

玉菌の餌となり、体内環境を整えます。

フコイダンは毎日の健康サポートや健康維持

のパワーの源です。
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フコイダン1000mgフコイダン1000mg

海の恵み海の恵み

フコイダンとはフコイダンとは

純度の⾼い、沖縄モズクフコイダン100%使⽤純度の⾼い、沖縄モズクフコイダン100%使⽤
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「海の恵みフコイダンBASIC」は持ち運びや利便性のいい個包装パウチタイプを採用し

ています。瓶タイプに比べて軽量でかさばらず割れる心配もございません。

1回飲みきりパウチのため衛生的に扱えます。
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個包装ドリンクタイプ

フコイダンを手軽に摂取できるよう1本でフコイダン1000mgがたっぷり摂れるドリンク

タイプです。オキナワモズクの抽出・フコイダンエキスの製造には特殊な技術が必要です。

国内のGMP（適正製造規範）認定工場にて、厳密な品質管理のもと製造されています。

厳しい基準に合格した製品だけがお客様のもとへ届けられます。
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【高含有とこだわりの製法】


